
今日
き ょ う

は、今
こん

学期
が っ き

最後
さ い ご

“お楽
たの

しみメニュー”です。今日
き ょ う

は“ベ

ルギー料理
りょうり

”です。ベルギーの正式
せいしき

な国名
こくめい

は『ベルギー王国
おうこく

』

で、西
にし

ヨーロッパにある国
くに

です。ベルギー料理
りょうり

はフランス料理
りょうり

に近
ちか

く、バターや生
なま

クリームを大量
たいりょう

に使
つか

います。煮込
に こ

み料理
りょうり

やグラタンなどが多
おお

いのが特徴
とくちょう

です。中
なか

でもよく知
し

られてい

るのが肉類
にくるい

をビールで煮込
に こ

む“カルボナード”という料理
りょうり

で

す。給 食
きゅうしょく

では、ビールの代
か

わりに赤
あか

ワインを使
つか

い、煮込
に こ

み

ました。パンにもよく合
あ

いますが、今日
き ょ う

は“ガーリックライ

ス”と組
く

み合
あ

わせました。デザートは“ココアケーキ”です。

異国
い こ く

の料理
りょうり

をゆっくり味
あじ

わってください。 

☆３学期
が っ き

の給食
きゅうしょく

開始
か い し

は１月９日（木）です☆ 

 

  きゅうしょくしつからのおしらせ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和
れ い わ

６年
ねん

 

１２月２４日(火) 

 

           

              

           

             

ち
ょ
っ
と 

メ
モ 

みかんジュース 

ガーリックライス 

鶏肉
とりにく

のカルボナード風
ふう

 ポテトスープ 

ココアケーキ 

昨日分の牛乳パ

ックを牛乳函に入

れてください。 


