
今日
き ょ う

は１９日
にち

から６年生
ねんせい

が移動
い ど う

教室
きょうしつ

で行
い

く“群馬県
ぐんまけん

の

郷土
きょうど

料理
りょうり

”です。“こしね汁
じる

”はちょっと変
か

わった名前
な ま え

の汁物
しるもの

ですが、群馬県
ぐんまけん

富岡市
とみおかし

の郷土
きょうど

料理
りょうり

です。“こしね”とは、「こ

んにゃく」のこ、「しいたけ」のし、「ねぎ」のねと、その

土地
と ち

の特産物
とくさんぶつ

の頭文字
かしらもじ

をとってつけられた汁物
しるもの

の名前
な ま え

で

す。豚
とん

汁
じる

のような汁物
しるもの

で、豚肉
ぶたにく

も上 州
じょうしゅう

豚
ぶた

が特産物
とくさんぶつ

の１つ

です。また、上 州
じょうしゅう

鶏
どり

を使
つか

った“上 州
じょうしゅう

きんぴら”もよく作
つく

られている料理
りょうり

です。その他
ほか

、“舞
まい

茸
たけ

ごはん”の舞
まい

茸
たけ

などの

特産物
とくさんぶつ

を取
と

り入
い

れたメニューになっています。群馬県
ぐんまけん

の

特産物
とくさんぶつ

を知
し

り、よく味
あじ

わって食
た

べてください。 

 

  きゅうしょくしつからのおしらせ 
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れ い わ
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ち
ょ
っ
と 

メ
モ 

牛 乳
ぎゅうにゅう

 

舞
まい

茸
たけ

ごはん 

上 州
じょうしゅう

きんぴら 

こしね汁
じる

 

今日
き ょ う

の地場
じ ば

農産物
のうさんぶつ

 和
なごみ

ファームより大根
だいこん

です。 

“ね ”のねぎには

本来
ほんらい

、下仁田
し も に た

ねぎ

を使
つか

います。 


