
今日
き ょ う

は“群馬県
ぐんまけん

の郷土
きょうど

料理
りょうり

”です。“こしね汁
じる

”はちょっと

変
か

わった名前
な ま え

の汁物
しるもの

ですが、群馬県
ぐんまけん

富岡市
とみおかし

の郷土
きょうど

料理
りょうり

です。

“こしね”とは、「こんにゃく」のこ、「しいたけ」のし、「ね

ぎ」のねと、その土地
と ち

の特産物
とくさんぶつ

の頭文字
かしらもじ

をとってつけられた

汁物
しるもの

の名前
な ま え

です。豚
とん

汁
じる

のような汁物
しるもの

で、豚肉
ぶたにく

も上 州
じょうしゅう

豚
ぶた

が

特産物
とくさんぶつ

の１つです。同
おな

じく、上 州
じょうしゅう

豚
ぶた

を使
つか

った“上 州
じょうしゅう

きん

ぴら”もよく作
つく

られている料理
りょうり

です。その他
ほか

、“舞
まい

茸
たけ

ごはん”

の舞
まい

茸
たけ

などの特産物
とくさんぶつ

を取
と

り入
い

れたメニューになっています。

群馬県
ぐんまけん

の特産物
とくさんぶつ

を知
し

り、よく味
あじ

わって食
た

べてください。 

※
こめ

本来
ほんらい

、こしね汁
じる

には地元
じ も と

の特産物
とくさんぶつ

である下仁田
し も に た

ねぎを使
つか

います。 

 

  きゅうしょくしつからのおしらせ 
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